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    La famille Couche a sélectionné pour vous ces 2584 
bouteilles d’exception du Millésime 1995. Chardonnay et 
Pinot Noir de nos meilleurs terroirs vous offrent après de 
longues années en cave leurs délicates sensations …  
 
    1995 était une année remarquable qui a bénéficié de 
conditions climatiques favorables à une récolte de qualité. Les 
chardonnay et Pinot Noir d’une parfaite maturité et d’une belle 
fraîcheur présentaient toutes les caractéristiques d’une grande 
année.  

�

�

    Vincent Couche a laissé la Cuvée « Sensation 1995 »  
mûrir dans ses caves pendant 15 ans. Cette maturation a 
permis de renforcer la subtilité et la complexité 
aromatique de ce champagne. Ainsi, se bonifiant année 
après année en cave, son caractère, son fruit et sa finesse 
nous démontrent qu’il était judicieux de patienter.  

 
    Aujourd'hui, arrivée à son apogée, la Cuvée “Sensation 

1995” vous offre un « nez intense sur les fruits confits, la 
noisette, l’amande douce et le beurre chaud. La bouche 
reprend cette ampleur et aromaticité parfaitement 
équilibrée. Toujours cette belle acidité cristalline en 
finale qui marque la grande pureté de la gamme ». 
Geoffrey Orban, Vice Ambassadeur Européen du 
Champagne.  
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     Un millésime qui tient toutes ses promesses !  
 

.  
« Bouche fraîche très expressive et gourmande avec une belle finale. Superbe expression d’un domaine qui 
affiche une régularité superbe.» Gérard Basset, meilleur sommelier du monde 2010 

 
« En bouche une belle sensation de volume, de plénitude, bon équilibre vinosité- fraîcheur, le tout associé à 
une grande longueur. Grande cuvée ! » Guide Gilbert et Gaillard 2011 

 
 
 

- « SommelierS International » - N°131 novembre 2010 

- Sélection du « Guide Hachette des Vins 2009 » : deux étoiles 
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